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  Öffnungszeiten 1. & 2. weihnachtsfeiertag:
11.30 – 15.00 uhr u. 17.30 – 24.00 uhr

frohe festtage



Im November/Dezember 2018

Nur wer die Herzen bewegt, 
bewegt die Welt.

                                           (Ernst Weichert) 

Liebe Gäste und Freunde des „Stahl“,

für Ihre Begleitung und Ihr Vertrauen 
zu unserer Arbeit in diesem Jahr 
möchten wir uns herzlich bedanken. 

Wir wissen das zu schätzen und 
freuen uns sehr darüber.

Wir wünschen Ihnen ein schönes und 
friedliches Weihnachtsfest 
und ein gesundes neues Jahr.

Ihr Gasthaus Zum Stahl-Team



Weihnachten 2018

Menü 1 – Vegetarisch

Ziegenfrischkäse mit Traubenkonfitüre
auf Feigen-Polenta

* * *
Selleriecremesuppe
mit Trüffelcroûtons

* * *
Topinamburauflauf
mit Cashewkernkruste
auf Steinpilzragout

* * *
Mohnparfait
mit Grenadine-Früchten 
und Mandelkrokant

36,80 Euro als 3-Gänge-Menü
42,80 Euro als 4-Gänge-Menü



Weihnachten 2018

Menü 2 – Fleisch

Roastbeef-Pfefferterrine
auf Röstzwiebelmousse

* * *
Pot au feu von der Gans

* * *
Brust und Keule von der Weihnachtsgans
in Backpflaumenjus
mit glasierten Maronen, Preiselbeerapfel,
Rotkohl und Kartoffelkloß

* * *
Gebrannte Tonkabohnencreme
mit Pflaumensorbet

45,00 Euro als 3-Gänge-Menü
52,50 Euro als 4-Gänge-Menü



Weihnachten 2018

Menü 3 – Fisch

Krustentier-Timbale
auf Wildkräutersalat

* * *
Hummer-Bisque

* * *
Saltimbocca vom St. Pierre
mit getrockneten Tomaten in Basilikumsauce
auf Nudel-Risotto

* * *
Lebkuchenmousse
mit Gewürzorangen

42,50 Euro als 3-Gänge-Menü
50,00 Euro als 4-Gänge-Menü



Silvester 2018

Vegetarisch

Amuse Bouche

* * *
Weißer Tomatenschaum mit Parmesanhippe
und gegrillten Kräutersaitlingen

* * *
Champagner-Senfsuppe
mit Belugalinsen

* * *
Mit Feigen und Ziegenfrischkäse 
gefüllte Ravioli
auf Trauben-Walnussragout

* * *

Blutorangen-Sorbet

* * *
Steinpilz-Wellington
auf frischem Tomaten-Kokos-Mangold

* * *
Safran-Birne
mit Blaubeereis

79,00 Euro



Silvester 2018

Menü Fleisch

Amuse Bouche

* * *
Carpaccio vom Rind
mit Pecorino-Cannelloni

* * *
Champagner-Senfsuppe
mit Belugalinsen

* * *
Seeteufel mit Macadamiakruste
auf karamellisiertem Chicorée

* * *

Blutorangen-Sorbet

* * *
Tranchen vom Rinderfilet
mit geröstetem Schalottenmousse
auf Gemüse-Kartoffelsockel

* * *
Safran-Birne
mit Blaubeereis

95,00  Euro



U N D  E I N  G L Ü C K L I C H E S

N E U E S  J A H R

 Öffnungszeiten: Silvester 18 – 24 Uhr . Neujahr 17.30 – 24 Uhr
öffnungszeiten:

 silvester 18 – 24 uhr · neujahr 18 – 23 uhr
www.zum-stahl.de


