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Menüvorschläge   
 
 
 
Sehr geehrte XXX XXX, 
 
in der Folge erhalten Sie Menüvorschläge zur Auswahl eines 
Ihr Menü 4-gängig zusammenstellen wollen, würde sich als 2. Gang eine der angebotenen 
Suppen empfehlen oder ein Zwischengang, den wir Ihnen nach Rücksprache zusätzlich 
anbieten könnten. Bitte wählen Sie je Gang nur eines der angebotenen Gerichte aus. Sollten 
Sie eine Wahlmöglichkeit bei den einzelnen Gängen wünschen, ist das natürlich möglich, wir 
beraten Sie gerne. 
 
 

– mit gebratenen 
– mit gebratenem Speck und Croûtons

mit schwarzem Rettich und Preiselbeer
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G   a   s   t   h   a   u   s 
 
 

d  i  e    A  r  t    z  u    g  e  n  i  e  ß  e  n  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gasthaus Zum Stahl, Kartäuserstraße 99, 79104 Freiburg 

    Freiburg, den XX. 

in der Folge erhalten Sie Menüvorschläge zur Auswahl eines 3- oder 4-Gängem
gängig zusammenstellen wollen, würde sich als 2. Gang eine der angebotenen 

n Zwischengang, den wir Ihnen nach Rücksprache zusätzlich 
Bitte wählen Sie je Gang nur eines der angebotenen Gerichte aus. Sollten 

Sie eine Wahlmöglichkeit bei den einzelnen Gängen wünschen, ist das natürlich möglich, wir 

Vorspeisen 
 

Steinpilzflan 
mit Quitten-Tartar 

 
Feldsalat an Kürbiskerndressing 

mit gebratenen Weintrauben, Nüssen und Croûtons oder
mit gebratenem Speck und Croûtons 

 
Eingemachtes Kalbfleisch 

mit Kürbiskern-Pesto 
 

Räucherfischterrine 
schwarzem Rettich und Preiselbeer-Meerrettichdip
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. XXX 2024 

Gängemenüs. Sollten Sie 
gängig zusammenstellen wollen, würde sich als 2. Gang eine der angebotenen 

n Zwischengang, den wir Ihnen nach Rücksprache zusätzlich 
Bitte wählen Sie je Gang nur eines der angebotenen Gerichte aus. Sollten 

Sie eine Wahlmöglichkeit bei den einzelnen Gängen wünschen, ist das natürlich möglich, wir 

oder 

Meerrettichdip 
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Suppen 
 

Rote Bete-Suppe 
mit Meerrettich-Crumble 

 
Badische Flädlesuppe 

mit Ochsenfleisch 
 

Rieslingsüpple 
mit Zandernocken 

 
 

Hauptgänge 
 

Rote Bete in Sesam 
auf Grünkohl mit Tête Moine 

 
Pilzragout von Wald und Wiese in Thymiansahne 

mit Gemüse der Saison und gebratenen Serviettenknödeln 
 

Medaillons vom Schweinefilet 
mit Pilzragout von Wald und Wiese in Kräutersahne 
dazu Gemüse der Saison und hausgemachte Spätzle 

 
Ochsenbäckle in Spätburgunder 

mit karamellisierten Schalotten und Sellerie-Kartoffelstampf 
 

Badischer Zwiebelrostbraten 
mit Pfannengemüse und hausgemachten Spätzle 

 
Entenbrust in Sauce à l’orange 

mit Rotkohl und Brägele 
 

Zander in Spätburgunder 
mit Specklinsen und Butternudeln 

 
Rotes Meerbarbenfilet in Chilibutter 

mit Wirsing-Apfelrisotto 
 
 

Desserts 
 

Crème brûlée 
 

Vanille-Panna cotta 
mit Blutorange 

 
Mousse au Chocolat 
mit Cassis-Zwetschge 

 
Hausgemachter Apfelstrudel 

mit Vanilleeis 
 

Zimt-Zwetschgen-Tiramisu 
 

Dessertvariation 
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Die Preise der Menü ergeben sich, bezogen auf den Hauptgang, wie folgt: 
 
                    als 3-Gängemenü als 4-Gängemenü 
Rote Bete in Sesam und Pilzragout 42,80 EUR 49,80 EUR 
Zwiebelrostbraten + Zander in Spätburg. 48,50 EUR 55,50 EUR 
Medaillons vom Schweinefilet 49,80 EUR 56,80 EUR 
Ochsenbäckle 51,80 EUR 58,80 EUR 
Entenbrustfilet 55,00 EUR 62,00 EUR 
Rotes Meerbarbenfilet 52,50 EUR 59,50 EUR 

 
 

Wir hoffen, die Vorschläge sagen Ihnen zu. 
 
Ihre Reservierung für XXX, den XX. XXX 2024 auf XX:XX Uhr mit ca. XX Personen haben wir für 
Sie eingetragen. 
 
Sollten Sie einen Aperitif und Weine vorab auswählen wollen, unterstützen wir Sie gerne bei 
Auswahl. Zur Orientierung senden wir Ihnen ebenfalls im Anhang unsere aktuelle Aperitif- und 
Weinkarte zu. 
 
Als kostenlosen Service bieten wir die Erstellung und den Druck einer Menükarte an. Hier 
könnten wir auf der Vorderseite auch den Anlass Ihrer Feier eintragen, s. Musterkarte im 
Anhang. 
 
 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
Jürgen Plazek 
Gasthaus Zum Stahl 
Jürgen Plazek & Udo Plazek GbR 


