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Gasthaus Zum Stahl, Kartiuserstrale 99, 79104 Freiburg

<X X X X

Meniivorschlage Freiburg, den XX. XXX 2024

Sehr geehrte XXX XXX,

in der Folge erhalten Sie Menivorschlage zur Auswahl eines 3- oder 4-Gangemendis. Sollten Sie
Ihr Menii 4-géngig zusammenstellen wollen, wiirde sich als 2. Gang eine der angebotenen
Suppen empfehlen oder ein Zwischengang, den wir Ihnen nach Ricksprache zusatzlich
anbieten kdnnten. Bitte wahlen Sie je Gang nur eines der angebotenen Gerichte aus. Sollten
Sie eine Wahlmoglichkeit bei den einzelnen Gangen wiinschen, ist das natiirlich moglich, wir
beraten Sie gerne.

Vorspeisen

Steinpilzflan
mit Quitten-Tartar

Feldsalat an Kirbiskerndressing
— mit gebratenen Weintrauben, Nissen und Cro(tons oder
— mit gebratenem Speck und CroGtons

Eingemachtes Kalbfleisch
mit Kirbiskern-Pesto

Raucherfischterrine
mit schwarzem Rettich und Preiselbeer-Meerrettichdip

Inh.: Jirgen und Udo Plazek, Restaurant: Tel. (0761) 3 34 02, Fax (0761) 35876, Konto Sparkasse Freiburg, (BLZ 680 501 01) Konto 2 071 233



Suppen

Rote Bete-Suppe
mit Meerrettich-Crumble

Badische Fladlesuppe
mit Ochsenfleisch

Rieslingstpple

mit Zandernocken

Hauptgange

Rote Bete in Sesam
auf Griinkohl mit Téte Moine

Pilzragout von Wald und Wiese in Thymiansahne
mit Gem{Uise der Saison und gebratenen Serviettenknddeln

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pilzragout von Wald und Wiese in Krdutersahne
dazu Gemise der Saison und hausgemachte Spatzle

Ochsenbéckle in Spatburgunder
mit karamellisierten Schalotten und Sellerie-Kartoffelstampf

Badischer Zwiebelrostbraten
mit Pfannengemiise und hausgemachten Spétzle

Entenbrust in Sauce a I'orange
mit Rotkohl und Bragele

Zander in Spatburgunder
mit Specklinsen und Butternudeln

Rotes Meerbarbenfilet in Chilibutter
mit Wirsing-Apfelrisotto
Desserts
Créme brilée

Vanille-Panna cotta
mit Blutorange

Mousse au Chocolat
mit Cassis-Zwetschge

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanilleeis

Zimt-Zwetschgen-Tiramisu

Dessertvariation

Inh.: Jirgen und Udo Plazek, Restaurant: Tel. (0761) 3 34 02, Fax (0761) 35876, Konto Sparkasse Freiburg, (BLZ 680 501 01) Konto 2 071 233



Die Preise der Menl ergeben sich, bezogen auf den Hauptgang, wie folgt:

als 3-Gangemenu

als 4-Gangemen

Rote Bete in Sesam und Pilzragout 42,80 EUR 49,80 EUR
Zwiebelrostbraten + Zander in Spatburg. 48,50 EUR 55,50 EUR
Medaillons vom Schweinefilet 49,80 EUR 56,80 EUR
Ochsenbackle 51,80 EUR 58,80 EUR
Entenbrustfilet 55,00 EUR 62,00 EUR
Rotes Meerbarbenfilet 52,50 EUR 59,50 EUR

Wir hoffen, die Vorschlage sagen lhnen zu.

Ihre Reservierung fiir XXX, den XX. XXX 2024 auf XX:XX Uhr mit ca. XX Personen haben wir fiir
Sie eingetragen.

Sollten Sie einen Aperitif und Weine vorab auswahlen wollen, unterstiitzen wir Sie gerne bei
Auswahl. Zur Orientierung senden wir lhnen ebenfalls im Anhang unsere aktuelle Aperitif- und
Weinkarte zu.

Als kostenlosen Service bieten wir die Erstellung und den Druck einer Meniikarte an. Hier
kénnten wir auf der Vorderseite auch den Anlass lhrer Feier eintragen, s. Musterkarte im
Anhang.

Mit freundlichen GriRen

Jirgen Plazek
Gasthaus Zum Stahl
Jurgen Plazek & Udo Plazek GbR

Inh.: Jirgen und Udo Plazek, Restaurant: Tel. (0761) 3 34 02, Fax (0761) 35876, Konto Sparkasse Freiburg, (BLZ 680 501 01) Konto 2 071 233



