Saisonale Speisekarte

Aperitifempfehlungen:

Holunderbliiten-Quitten-Spritz
alkoholfrei 6,90 €

Pfirsich-Spritz
mit Weinberg-Pfirsichlikor, Pfirsischsaft, Secco und Soda 7,80 €

Vorspeisen:

Wildkrjutersalat in Honig-Balsamico-Dressing
mit Sesam und Crodtons 13,80 €

Melonen-Minze-S3lat
mit Fétakise und Strauchtomaten 15,60 €

Lammterrine mit Aioli
und mediterranem Gemtise 16,90 €

Tatar vom gebeizten Orangen-Lachs
mit Dillcreme und Gurkensalat 17,80 €

Gegrillte Scampi in Pinienkernbutter

auf Orangen-Fenchelsalat 18,90 €
suppen:
Gazpacho mit Chilisl

und Knoblauch-Croiitons 9,50 €

Badische Flidlesuppe
mit Ochsenfleisch 1,50 €

Mediterrane Fischsuppe
mit Tomaten, Fenchel und Safran 13,80 €

Vegetarische Hauptgerichte:

Pilzragout von Wald und Wiese in Thymiansahne
mit Gemuse und gebratenen Serviettenknodeln 18,90 €
3-Gdnge-Ment 38,90 €/ 4-Ginge-Meni 45,90 €

Spinat-Ricotta-Lasagne
mit karamellisiertem Ziegenfrischkise auf Tomatenschmelze 19,80 €
3-G3ange-Menii 39,80 €/ 4-Gange-Menii 46,80 €



Hauptgerichte mit Fleisch:
Krjuterhuhn 3us dem Ofen
|

mit Ratatouillegemiise und gratinierten Kartoffeln
3-Gange-Menii 39,80 €/ 4-Gdnge-Menii 46,80 €

Hausgemachte Lamm-Maultaschen
an Dattel-Chorizosauce und sommerlichem Ofen%em'dse
3-Gange-Menii 43,50 €/ 4-Gange-Menii 50,50

Lamm jn Estragon-Senfsauce
auf hausgemathten Gnocchi mit Gemiise
3-Gdnge-Ment 43,80 €/ 4-G3nge-Ment 50,80 €

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pilzragqout in Thymiansahne
dazu Gemiuse der Saison und hausgemachte Spitzle
3-Ginge-Menu 47,80 €/ 4-G3nde-Menii 54,80 €

Piccata vom Lamm
mit gegrilltem griinem Spargel, Schmelztomaten und Risotto
3-G3nge-Meni 51,80 €/ 4-Gange-Men 58,80 €

Rib Eye-Steak vom Grill (ZSOg)

mit Krjuterbutter, mediterranem Gemiise undgratmier’cen Kartoffeln
3-Gange-Menti 54,50 €/ 4-G3nge-Menti 61,50 €

Hauptgerichte mit Fisch:

Lachstranche vom Grill
mit gegrilltem griinem SpargelﬂaufBasilikgm-Taé;lia’celle
3-Gange-Menii 46,80 €/ 4-Ginge-Menii 53,80 €

Zweierlei von Dorade und Loup de Mer

an Zi’cronen—Kapembu’tter mit sommerlichem Ofengemt‘xse und Risotto
3-Ginge-Menii 52,50 €/ 4-Ginge-Meni 59,50 €

Desserts:

Heifs und Kalt
1 Kugel Maple Walnuts und ein Espresso

Créme briilée

Zweierlei Sorbet
mit Beerenkompott

Vanille-Panna cotta
mit Erdbeer-Rhabarbergriitze

Erdbeer-Tiramisu
Mousse au Chocolgt

mit Maraschino-Erdbeeren

Salzkaramell-Parfait

mit marinierten Erdbeeren
Dessert-Variation
Ziegen-Frischkise

mit Feigensenf

19,80 €

23,50 €

23,80 €

27,80 €

31,80 €

34,50 €

29,80 €

32,50 €

6,80 €
8,90 €

10,50 €

10,80 €
12,50 €

12,80 €

12,90 €
14,90 €

11,80 €
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Einfach badisch und beliebt:

Leberle sauer oder gerdstet
mit Brigele

Badisches Dreierlei
Badischer Wurstsalat, Bibiliskise und Brigele

Badisches Viererlei
Badischer Wurstsalat, Bibiliskise, Brigele und 1 Schnitzel vom Schwein

Badisches Ochsenfleisch

mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Preiselbeeren

Schnitzel ,Wiener Art” mit Brigele
vom SCF)WGl'D
vom Kalb

Badischer Zwiebelrostbraten

mit Pfannengemiise und hausgemachten Spitzle

16,90 €

17,50 €

2150 €

23,50 €

18,90 €
29,80 €

2950 €
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Salatkarte:
Badischer Wurstsalat
Badischer Wurstsalat mit Brigele

Els3sser Wurstsalat
Badischer Wurstsalat mit Brigele

In Krdutern der Provence gratinierter Ziegenkdse
auf Knoblauch-Crostinis mit'gemischten Blatt- und Rohkostsalaten

Salat ,Café de Paris”

gemischte Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen

Salat/ Schnitzel

gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Schwein
gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Kalb

Salat mit Fischfilets vom Grill

gemischte Blattsalate mit drei verschiedenen Fischfilets vom Grill
und Kriuterbutter

Bunt gemischte Blatt- und Rohkostsalate
- 7 mit Schweinertickensteak 200 Gramm, dazu Kriuterbutter
mit Putensteak 200 Gramm), dazu Krjuterbutter
mit Schweinefilet 200 Gramm), dazu Kriuterbutter
mit Kotelett vom Eifelschwein 400 Gramm, dazu Krjuterbutter
mit Rinderhuftsteak 200 Gramm), dazu Krjuterbutter
- mit Rib Eye-Steak 250 Gramm, dazu Krjuterbutter
oder bestellen Sie ?Fie obigen Steaks mit Pfeffersauce,

| B |

gratinierten Kartoffeln und einem Beilagensalat zu einem Aufpreis von

12,80 €
15,80 €
14,90 €

17,90 €

16,80 €

18,50 €

18,90 €
29,80 €

3,00 €
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