Saisonale Speisekarte

Weinempfehlungen:

Aktionsweine vom Weingut Engler in Miillheim

Cuvée Weis trocken 0,25l/ Flasche 0,75l 6,50 €/18,90 €
Cuvée Rosé trocken 0,25/ Flasche 0,75l 6,50 €/ 18,90 €
Cuvée Rot trocken 0,25l/ Flasche 0,75l 6,50 €/18,90 €
Vorspeisen:
Feldsalat an Kiirbiskerndressing
mit gebratenen Weintrauben, Niissen und Croltons 14,50 €
mit gebratenem Speck, Weintrauben und Croitons 16,50 €
mit gebratenem Zanderfilet in Kapernbutter 18,90 €
Rote Bete-Carpaccio
mit feinem Walnussol und Apfel-Meerrettichcréme 15,90 €
Hirschschinken
mit Apfel-Selleriesalat und Preiselbeer-Meerrettich-Dip 17,50 €
suppen:
Cremesuppe vom Hokaidokiirbis
mit Apfel, Kernen und Croiitons 980 €

Badische Flidlesuppe
mit Ochsenfleisch 1,80 €

Vegetarische Hauptgerichte:

Wurzelgemiise ,Ziiricher Art”
mit gegrillten Austernpilzen und gratinierten Kartoffeln 19,50 €
3-G3nge-Menti 39,50 €/ 4-Gdnge-Ment 46,50 €

Pilzragout von Wald und Wiese in Thyminasahne
mit Gemtise und gebratenen Serviettenknddeln 19,80 €
3-Gdnge-Menti 39,80 €/ 4-G3nge-Meni 46,80 €

Hausgemachte Kiirbiskndpfle in Blauschimmelsauce
mit Ofenkiirbis, Preiselbeer-Birne und Walniissen 21,50 €
3-Ginge-Meni 41,50 €/ 4-G3ange-Menti 48,50 €

Hausgemachte Spinat-Ricottamaultaschen
mit Cidresahne, Trauben und Zwiebelschmelze 22,50 €
3-Gdnge-Ment 42,50 €/ 4-Ginge-Meni 49,50 €

Kiirbislasagne
mit karamellisiertem Ziegenfrischkise 22,80 €
3-G3nge-Ment 42,80 €/ 4-Ginge-Meni 49,80 €



Hauptgerichte mit Fleisch:

Coq au Vin
mit Rotkohl und Bré%e[e
3-Ginge-Menti 42,90 €/ 4-G3nge-Menii 49,90 €

Hausgemachte Lamm-Maultaschen
mit Gemise in Dattel-Chorizosauce
3-Gdnge-Ment 43,80 €/ 4-G3nge-Ment 50,80 €

Lamm jn Estragon-Senfsauce
auf hausgemathten Gnocchi mit Gemiise
3-Gange-Meni 44,80 €/ 4-Ginge-Meni 51,80 €

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pilzragout in Thymiansahne
dazu Genilse der Saison und hausgemachte Spitzle
3-G3nge-Mend 48,90 €/ 4-G3nde-Men 55,90 €

Rehraaou’c
m

it Preiselbeer-Birne, Rotkohl und hausqemachten Spitzle

3-Gdnge-Menti 52,80 €/ 4-Ginge-Menti 59,80 €

Barbalrie-Flu ente aus dem Ofen mit Backpflau

asierten Maronen, Preiselbeerapfel, Rotkohl und Kartoffel

g—Génge—Menu‘ 55,00 €/ 4-Ginge-Menii 62,00 €

Ginsebraten (nur auf Vorbestellung) mit Back
glasier‘cen Maronen, Preiselbeerapfel, Rotkoh| und Karto

~-Gdnge-Mentl 67,50 €/ 4-Ginge-Menl 74,50 €
Vorbestellungen bitte mindestens einen Tag vorher

Hauptgerichte mit Fisch:

Forellenfilet in Mandelb#’c’cer gebraten
mit Gemise und Salzkartoffeln
3-Ginge-Menti 43,80 €/ 4-Gdnge-Menii 50,80 €
Zanderfilet in Riesling

mit Gemse der Saisory und Butternudeln
3-Gdnge-Ment 47,50 €/ 4-Ginge-Men 54,50 €

Desserts:

Heifs und Kalt
1 Kugel Maple Walnuts und ein Espresso

Créme briilée

Zitronen- und Cassissorbet
mit Friichten der Saison

Hausgemachter Apfelstrudel

niit Vanilleeis
Zimt-Zwetschgen-Tiramisu
Mousse au Chocolat

mit Zwetschgenroster
Dessert-Varigtion
Ziegen-Frischkise

mit Feigensen

flaumen

22,90 €

23,80 €

24,80 €

28,90 €

32,80 €

35,00 €

47,50 €

23,80 €

2750 €

6,80 €
9,20 €

10,80 €

12,50 €
12,80 €

13,50 €
14,90 €

11,80 €
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Einfach badisch und beliebt:

Leberle sauer oder gerdstet

mit Brigele 15,90 €
Badisches Ochsenfleisch

mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Preiselbeeren 2350 €
Schnitzel ,Wiener Art” mit Brigele

vom Schwein 18,90 €

vom Kalb 28,90 €

Badischer Zwiebelrostbraten
mit Pfannengemiise und hausgemachten Spitzle 29,50 €
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Salatkarte:
In Krdutern der Provence gratinierter Ziegenkdse
auf Knoblauch-Crostinis mitgemischten Salaten 16,50 €
Salat ,Café de Paris”
gemischte Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen 18,90 €
Salat/ Schnitzel
demischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Schwein 18,90 €
gemischter Salat mit zwei panierten Schnitzeln vom Kalb 28,90 €

Salat mit Fischfilets vom Grill

gemischte Blattsalate mit drei verschiedenen Fischfilets vom Grill

und Kriuterbutter 28,90 €
Bunt gemischte Blatt- und rohkostsalate

-~ mit Schweineriickensteak 200 Gramm, dazu Kriuterbutter 17,80 €

- mit Schweinefilet 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 2380 €

- mit Putensteak 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 21,50 €

- mit Rinderhuftsteak 200 Gramm, dazu Krjuterbutter 25,80 €

- mit Rib Eye-Steak 250 Gramm, dazu Krjuterbutter 33,80 €

oder bestellen Sie ?#'e obigen Steaks mjt Pfe srsauce
gratinierten Kartoffeln und einem Beilagensalat zu einem Aufpreis von 3,00 €
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Eiskarte:

Gemischtes Eis ohne Sahne
e eine Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis 7,90 €

Gemischtes Eis mit Sahne
je eine Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis mit geschlagener Sahne 8,90 €

CO”E Danmark

Kugeln Vanilleeis mit heifser Schokoladensauce und geschlagener Sahne 9,80 €

Nussbecher
je eine Kugel Schokoladen-, Vanille- und Walnusseis
mit Niissen und geschlagener Sahne 11,50 €

Zwetschgenbecher
je eing Kugel Schokoladen-, Vanille- und Walnusseis
mit Zwetschgenroster, Zwetschgenbrand
und geschlagener Sahne 12,80 €



